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FRIX AIR e LE CONCEPT INNOVANT e FABRIQUE EN ITALIE

FRIX e AIR Concept innovant dans la préparation des aliments.

Raccourci le temps de préparation des entrées, plats et desserts

idéal pour confectionner mousses, sorbets glaces sauces sauces cocktails et hors d'oeuvre

est rapide, s(r et d'utilisation aisée

livré avec : 5 bols de différents couleurs, 2 porte bol inox , 2 couteaux inox, 1 couteau a créme fraiche et 2
joints
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8024872 350003 | 0094500250 FRIX e AIR L'appareil . 230V 50-60Hz 750W 1 Phase.

23

16

€ 2.750,00

8024872350027 | 0009900000 Ensemble de 50 gobelets 10 x 5 couleurs

€150,00

Ensemble ACCESSORIES comprend 2 porte gobelet en inox + 2 jointes + 2

8024872350041 | 0009900002 .
couteaux inox

€ 250,00

8024872350126 | 0009900005 FRIX e AIR Carton de 572 gobelets labelisé IML jetables avec couvercle

€ 480,00

8024872 350133 | 0009900006 FRIX e AIR Carton de 572 gobelets neutres jetables avec couvercle

€ 390,00

GELATO Semi-P

ro e EQUIPPEES AVEC BOL AMOVIBLE e FABRIQUEES EN ITALIE

SERIE CHEF e sémi professionnelle ® avec consérvation

Gelato Chef 3L AUTOMATIC
230V 50-60Hz 200W 1 Phase
Turbine a glace automatique
avec consérvation.

8024872 139134 | 0038420250 Refroidissement & air, gaz R134. 2,00 0,80 1,30 | 1,60 | 2,60 | 30-35
Livré avec cuve amovible en acier
inox. Temperture ambience de
travaille - max 30°C.

18,4

20

€1.333,00

Gelato Chef 5L AUTOMATIC
230V 50-60Hz 280W 1 Phase
Turbine a glace automatique
avec consérvation.

8024872 13126 8 | 0036790250 Refroidissement 3 air, gaz R134. 2,50 | 1,00 | 1,50 | 2,00 | 3,00 | 20-30
Livré avec cuve amovible en acier
inox. Temperture ambience de
travaille - max 30°C.

22

20

€ 1.850,00

ACCESSORIES

T

Cuve amovible supplémentaire 2,5 |. en acier inox pour Gelato Chef 5L Auto. Axe

8024872 190524 | 0005700034 . L .
centrale plastique. Poingée plastique

€100,00

8024872 19056 2 | 0005500015
pale et verre doseur.

Cuve amovible supplémentaire 2,0 I. en acier inox pour Gelato Chef 3L Auto. Livré avec

€ 80,00

SERIE CREA TOUCH e professionnelle e avec consérvation

GELATO 3K TOUCH e TOUTE
AUTOMATIC

230V 50/60Hz 350W 1 Ph.

La machine toute automatique, de la
production a la consérvation. Touch
screen. Refroidissement a air, gaz
R452. Livré avec cuve amovible en
acier inox.

8024872 13906 6 | 0038550250 1,70 | 0,80 | 1,20 | 3,00 | 4,40 |12-15

24

20

€ 2.500,00

in

GELATO 4K TOUCH e TOUTE
AUTOMATIC

230V 50/60Hz 400W 1 Ph.

La machine toute automatique, de la
production a la consérvation. Touch
screen. Refroidissement a air, gaz
R452. Livré avec cuve amovible en
acier inox.

8024872 13907 3 | 0038350250 2,50 | 1,00 | 1,50 | 4,00 | 6,00 | 12-15

28

€ 3.000,00

ACCESSORIES

-u N =

1"

802487219054 8 | 0005500011 | Cuve amovible supplémentaire 1,7 I. en acier inox pour 3K TOUCH. Poingée silicone.

€100,00

Cuve amovible supplémentaire 2,5 I. en acier inox pour 4K TOUCH.

8024872 190296 | 0005700020 L !
Axe centrale Inox. Poingée plastique.

€ 200,00
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TURBINES A GLACES Professionnelles ¢ FABRIQUEES EN ITALIE

Toutes les turbines a glace de nos Séries "K" et "CREA" sont a entrainement par courroie crantée, ce qui les rend silencieuses.

GELATO SERIE K ET CREA DE TABLE a haute efficacité

s?

8024872 13830 4| 0038180250

GELATO 6K CREA

230V 50 Hz 800W 1 Phase

4 programmes de refroidissement préenregistrés

4 programmes de conservation préenregistrés

plus bouton marche/arrét pour la réfrigération et la
rotation de pale variateur de vitesse, refroidissement a
air, systéme de vidange,gaz R452

5,00

1,75

2,50

7,00

10,00

12-15

50

€ 6.000,00

8024872 13829 8| 0038250250

GELATO 5K CREA SC

230V 50Hz 650W 1 Phase

4 programmes de refroidissement préenregistrés

4 programmes de conservation préenregistrés

plus bouton marche/arrét pour la réfrigération et la
rotation de pale refroidissement a air,systeme de
vidange,Gaz R452

3,20

1,25

1,75

5,00

7,00

12-15

40

€ 4.000,00

GELATO SERIE K et CREA pour haute production

th
®
-
g

8024872 13870 0| 0038160250

GELATO 12K ST ¢ NOUVEAUTE e

230V 50Hz 1300W 1 Phase

Equipé d'un ther! de pérature
réglable. Il maintient la glace a la température
définie en attendant d'étre extraite.

Machine robuste avec extraction horizontale.
Convient pour la production en volume.
Refroidissement a I'air. Contrdle électronique de la
vitesse, inverseur. R452 Gaz. S / s case et palette de
mélange.

6,00

3,00

4,00

12,00

16,00

10-15

€9.000,00

8024872 13883 0| 0038120250

GELATO 15K Crea ¢ NOUVEAUTE e

230V 50Hz 1300W 1 Phase

SUPER PERFORMANTE!

Systéme de consérvation.

Idéale pour faire la glace en directe et la servir a
partir de la turbine!

4 programmes de refroidissement préenregistrés

4 programmes de conservation préenregistrés Variateur
électronique de vitesse refroidissement a air, gaz R452.
4 roues mobiles dont 2 avec frein

6,00

3,00

4,00

15,00

20,00

8-10

75

€ 8.500,00

8024872 13880 9| 0038110250

GELATO 10K CREA

230 V 50Hz 1100W

4 programmes de refroidissement préenregistrés

4 programmes de conservation préenregistrés plus
bouton marche/arrét pour la réfrigération et la rotation
de pale variateur de vitesse, refroidissement a air.
systéme de vidange,gaz R452

6,00

2,00

2,80

10,00

14,00

10-12

72

€ 7.800,00

8024872 13890 8| 0038130250

GELATO 5+5K TWIN

230V 50Hz 1300W 1 Phase

POUR 2 PREPARATIONS SIMULTANEES !

2 groupes de réfrigération , 2 moteurs d'entrainement
séparés et 2 systémes de vidange dans une seule
carrosserie. Gaz R452

+ options crea

2x3,2

2,50

3,50

10,00

14,00

12-15

€ 8.000,00

Ean Code ITEM No.

Description

Volume
bolll.

K
Productio
npar
cycle

Temps
cycle
Minutes

Dimensio

n carton

emballag
ecm.

Poids
brutKg.

Qté par
pallet

Tarif
2020-2021
Euro

Série écologique i-Green TURBINES A GLACES AMA-PRO e FABRIQUEES EN ITALIE

GELATO PRO 1700 Up e i-green

aine des

ées 50.

La Turbine Automatique e Conception c

Parfaite dans les cuisines modernes ainsi que classiques. Dispositif spécial AIR FLOW = résultats plus crémeux!
Puissante elle produit rapidement Gelato, sorbet et yaourt glacés. Mantien au froid automatique.
Carrosserie metal poli a la main et vernie en trois couches.
Livré avec cuve amovible en acier inox 18/10 doseur et palette a glace. - Gas R290a. 220-240V 50-60Hz 150W.

Disponible 11-2020

8024872 13151 0| 003A600806

e ACCIAIO

8024872 13152 7| 003A600825

e LA ROSSA

8024872 13153 4| 003A600830

e LA BIANCA

8024872 13154 1| 003A600835

e LA NERA

&

|
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GELATO NXT1 L'AUTOMATICA e i-green

La seule turbine FULL AUTOMATIQUE au monde !
Une seule touche pour préparer en 20-30 minute votre glace et la mantenir au froid a la bonne consistence.
Ecran digital rétroéclairé.

Corps en ABS. DDS Direct Drive System.
Livré avec cuve amovible en acier inox 18/10, doseur et palette a glace. .
220-240V 50-60Hz 150W ECOLOGIQUE. Gas R290a. Disponible en vert 09-2020. Autres couleurs disponibles 11-2020

1,70

1,00

1,50

15-20

37x49,5
x34

13,50

20

€980,00

8024872 13142 8| 003A600900

© GELATO NXT1 L' AUTOMATICA White

8024872 13143 5| 003A600940

® GELATO NXT1 L' AUTOMATICA Red

8024872 13148 0| 003A600960

1,70

8024872 13144 2| 003A600980

© GELATO NXT1 L' AUTOMATICA Green

8024872 13147 3| 003A600990

e GELATO NXT1 L' AUTOMATICA Matt Black

8024872 13149 7| 003A610250

GELATISSIMO Exclusive. i-green
Panneau de mande en acier avec 3 interrupteurs. Systéme
d'entrainement direct. Glaces, sorbets, granités peuvent étre
préparés tres rapidement. Livré avec cuve amovible en acier inox
18/10, doseur et palette a glace. 220-240V 50-60Hz 140W
ECOLOGIQUE. Gas R290a

1,00

1,50

15-20

37x49,5
x34

12,80

20

€ 680,00

1,70

8024872 13150 3| 003A610260

GELATISSIMO Exclusive i-green
Matt BLACK . ECOLOGIQUE Gas R290a

1,00

1,50

15-20

37x49,5
x34

12,50

20

€470,00

8024872 19051 7| 0005500010

Stainless Steel 1,7 |. Removable Bowl. Includes one paddle,

onle locking nut.

1,70

€80,00
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- Volume Temps . ) Tarif
1C Code Ean Réf. Article |  Description bol | cvele | Polds | Qté par
NEMC1 P Litte | Minutes | BrUtKe: palette Euro
DU COTE SALLE - Conservateurs, présentoirs et vitrines professionnelles ¢ MADE IN ITALY
P FANTASIA BUFFET
I& (st - 8024872 16108 1| 0036000400 présentoir inox avec 3 bols avec couvercle technologie eutectique pour
( ~__A( une conservation optimale de glaces ou sorbets pendant min. 2 heures 1,50 5 14 15 € 600,00
- peut également étre utilisé comme seau (refroidisseur) a vin.
8024872 16104 3| 0004700300 KIT suppl taire 3 bols + 3 couvercles 1,50 5 € 300,00
4 MAGIC PRO 100
220-240V 50/60 Hz 300W
8024872160008 | 0036100250 conservateur vitrine a couvercle vitré spécialement congu pour 25 10 52 4 € 3.100,00
patisserie, restaurant,hotel ,bar. Foid ventilé -12°/-18° ’
livré avec 4 bac gn1/4 cap 2.5|
8024872 19023 4 | 0005700100 Table métallique en acier émaillé , support pour magic pro 100 € 450,00
0005700101 Table inox avec tablette inferieure et roue mobile pour magic €650,00
pro 100
GELATO 6K T-Mobile NOIR
230V 50Hz 800W 1 Phase
Chariot avec turbine a glace Gelato 6K Crea. Realisé en MDF et acier
8024872 13846 5| 0038180300 inox sur quatre roues pivotantes avec freins. Grand tiroir pour placer 10,00 | 12-15| 105 1 € 8.000,00
des tasses, cuilléres, bouteilles pour le service rapide et facile et
directement de la machine! Refroidissement a air,systéme de
vidange,Gaz R452 .
8024872 137512 | 0038180302 GELATO 6K T-Mobile BLANC 10,00 | 12-15| 105 1 € 8.000,00
Gelato 5K T-Mobile NOIR
- 230V 50Hz 650W 1 Phase
_’ " Chariot avec turbine a glace Gelato 5K Crea. Realisé en MDF et acier
" I 8024872 13847 2| 0038270250 inox sur quatre roues pivotantes avec freins. Grand tiroir pour placer 7,00 |12-15| 95 1 € 6.000,00
des tasses, cuilléres, bouteilles pour le service rapide et facile et
directement de la machine! Refroidissement a air,systéme de
, \ vidanne (Gaz R452
: L‘ § | 8024872138489 | 0038270252 Gelato 5K T-Mobile BLANC 7,00 |12-15| 95 1 € 6.000,00
GELATO SWEET 4 POZZETTI NOIR
8024872 160190 | 0036110350 230V 50/60Hz/1 Ph 500W
s i D’une esthétique moderne, le conservateur POZZETTI est parfaitement
ﬁu ¥ adapté pour un environnement élégant et moderne. 8x3,71.
' = Ce POZZETTI renoue avec la tradition mais est équipé avec la orax | 30 90 1 € 5.000,00
& . technologie moderne (un évaporateur par cuve). 711
Mobile, équipé de 4 roues non tragantes pour étre déplacé a votre
guise. Compact, 60 X 60 X 100 seulement. Bacs a glace non inclus.
Protection Plexiglass inclus.
GELATO SWEET 4 POZZETTI BLANC 8x3,71
8024872 16021 3| 0036110352 230V 50/60H»/1 Ph S00W or 4 x 30 90 1 € 5.000,00
—
8024872 16026 8 | 0006100009 Protection Plexiglass € 200,00
B
r ' 8024872 19058 6 | 0006100010 |  En Option 8 bacs a glace ronds de 3.7 I. dimension mm 200 x 125 h. 371. | 30 € 440,00
' 8024872 19059 3| 0006100020 En Option 4 bacs a glace ronds de 7.1 I. dimension mm 200 x 250 h. 7,10 28 € 240,00
MAGIC PRO 90B - Vitrine de table ventilé, port en verre. 220-240V -
50Hz/1 - 270W. Température de fonctionnement -10° / -25° C -
8024672160183 | - 0036160250 condenseur ventilé - 3 étagéres amovibles. Volume total 74 I. - Net 64 I. 64 59 1 €2.800,00
Contient 90 goblets Frix Air.
EQUIPEMENTS COMPLEMENTAIRES e MADE IN ITALY
Capacité | Producti
WIPPY 2000 e 230V 50Hz 520W/1 Phase réservoir | on litres
B 3 N . . . . / heure
machine a chantilly professionnelle avec pompe rotative réglable : air
802487218500 1 | 0040100250 et densité, accepte tous type de creme. 2L 1001. 31 8 € 3.500,00
Capacité du réservoir a créme fraiche 2l.température du conservateur
4°, production horaire 100I, Carrosserie inox
Capacité | Capacité
en en
surgélati | refroid.
FREEZY 9 Shock freezer - 220-240V 50Hz/1 600W onKg. | Rapide
" ) - - ; Ka.
8024872 180020 | 0039400250 G'en.erateur de froid pou‘r le refr0|d|ssement ou la surgélation rapide 08 N €6.500,00
d'aliment . Volume maxi. 110 litres. Kg.9 | Kg.11
6 x GN 1/1. Affichage digital. Construction en acier inox. (t=270") | (t=90")
+90°C/- | +90°C/
18°C | +3°C
FREEZY 5 Shock freezer - 220-240V 50Hz/1 218W 5
Générateur de froid pour le refroidissement ou la surgélation rapide (t=2701) |7 (£=99)
8024872 18000 6 | 0039300250 90°C, .
s d'aliment . Volume maxi. 35 liters - 3 x GN 2/3. Affichage digital. +90°¢/- ++3oc/ 47 t €4.500,00
Construction en acier inox. 18°c
FABRIQUE DE GLACE
Productio| Bac de
ICE CUBE TECH - SEMIPROFESSIONAL. 230V 50Hz/1-150W nKg./ 24 collectio
Produit des glagons automatiquement. h. n Kg.
Ne demande aucune installation particuliére .
8024872 145043 | 0055250270 Production = 12 glagons de 10 a 15 g toutes les 6 a 10 minutes . 15 15 19 16 € 580,00
Production journaliére = 15 kg. Made in PRC




SAPORI D'ITALIA

Grage aux ingrédients GELATTIAMO, Nemox offre un service complet qui permet d'obtenir, avec un minimum d'effort,

d'excellents résultats.

En collaboration avec les meilleurs maitres glaciers italienne, Nemox a développé une gamme de produits pour glaces, yaourt et
sorbets, qui offre maintenant avec ses équipements et la formation professionnelle.

Une attention particuliére a été portée au choix des matiéres premiéres.
Nemox a sélectionné que des ingrédients naturels, sans additifs et colorants azoiques que, bien que permis par les lois
européennes, ne répond pas aux exigences d'une alimentation saine et naturelle.

TARIF INGREDIENTS e 2020

EAN code

Réf

Description

Nbre de
sachets
par carton

Commande
mini

TARIF HT
par carton

TARIF HT
par sachet

INGREDIENTS PROFESSIONNELLES POUR GELATO ITALIENNE e SORBET

® YAOURT **

8024872 91016 0

0008500900

GELATO Mix pour gelato artisanale italienne

Recette:

75g. base, 200g. sucre, 1L. lait .

Avec 1 Kg. de base Gelattiamo on produit eviron 22 kilo de glace artisanale
italienne.

L'utilisation de cette base laisse le maximum de liberté dans la
personnalisation avec I'ajout de pates.

Cette base se travaille a froid.

1 sachet

€ 78,00

€ 16,00

8024872 91018 4

0008500902

SORBET Mix pour Sorbets aux fruits

Recette:

95g. Base sorbet, 200g. sucre, , 1L. eau. Avec 1 Kg. de base on produit
eviron 16 kilo de sorbet.

Pour faire des sorbets de fruits avec une texture crémeuse qui peut étre
travaillée a la spatule. Cette ci a une excellente tenue et une stabilité aux
chocs thermiques.

Se travaille a froid.

1 sachet

€ 55,00

€12,00

8024872 91020 7

0008500904

YAOURT Mix pour Gelato Yaourt

Recette: 240g. Base yaourt, 690g. lait, 70g. Yaourt = 1Kg. Avec une
enveloppe de 1,1 Kg. de Base on produit eviron 4,5 kilo de glace yaourt. Un
produit ayant un rapport équilibré entre les protéines et les fibres
probiotiques qui mis au contact avec les composants du yaourt active tous
les ferments lactiques, essentiels a notre bien-étre. Le résultat est un
yogourt glacé, crémeux et velouté avec une légére touche acidulée.

Se travaille a froid.

1 sachet

€ 60,00

€13,00

Les Pates

pour Gla

ces, Sorbets et Patisserie (en fonction des st

ocks disponibles)

8024872 91022 1

0008500952

GELATTIAMO Pate Vanille
Dosage: 40g. par kilo

€ 27,00

€ 27,00

8024872 91023 8

0008500954

GELATTIAMO Pate Cocco
Dosage: 75 g. par kilo

€22,50

€22,50

8024872 91024 5

0008500956

GELATTIAMO Pate Chocolat
Dosage: 75 g. par kilo

€ 26,50

€ 26,50

8024872 91025 2

0008500958

GELATTIAMO Pate Noisette
Dosage: 75 g. par kilo

€54,50

€54,50

8024872 91027 6

0008500962

GELATTIAMO Pate "TIRAMISU"
Dosage: 75 g. par kilo

€ 25,00

€ 25,00

8024872 91028 3

0008500964

GELATTIAMO Pate Nougat Glacé
Dosage: 75 g. par kilo

€ 39,50

€ 39,50

8024872 91031 3

0008500970

GELATTIAMO Pate Pistache
Dosage: 75 g. par kilo

€ 82,00

€82,00

8024872 91047 4

0008500972

GELATTIAMO Pate Fraise
Dosage: 75 g. par kilo

€ 22,50

€ 22,50




PROFESSIONAL CLASS

Gelato 12k ST est la machine développée par Nemox pour
le professionnel qui aime étudier et développer ses propres
recettes sans étre soumis a trop de contraintes.

Gelato 12k ST est une turbine a glace robuste mais
compacte avec un systeme de congélation vertical
respectant la tradition et la qualité, avec extraction frontale
de la creme glacée pour faciliter cette opération.

Gelato 12k ST est capable de travailler 3 kg de mélange
a une température de 8 ° C avec un cycle moyen de 15
minutes.

La vitesse de la pale est réglable entre 60 et 130 tr / min
pour permettre la congélation et le meilleur foisonnement
en fonction de la recette utilisée.

Gelato 12k ST est facile a utiliser.

La machine fonctionne en mode manuel et 'opérateur peut
décider quand extraire la glace en inversant le sens de
rotation de la lame et en ouvrant la porte.

Pour faciliter I'extraction de la glace, la machine est équipée
d’'un programmateur de température, qui est réglé par
I'utilisateur pour chaque recette.

Une fois que la température définie est atteinte, la glace
reste a cette température en attendant d’étre extraite.
Gelato 12k ST, grace a la technologie utilisée a un poids
limité, peut étre facilement transporté et déplacé, étant
équipé de 4 roues, dont deux avec freins.

Le nettoyage est facilité par une glissiére, un portail, une
étagere de support de plateau, toutes les piéces en acier
inoxydable peuvent étre facilement retirées.

La pale, en acier inoxydable, comporte des inserts en
techno polymére a accrochage facile.

La carrosserie est entierement en acier inoxydable et la
machine est conforme a la réglementation NSF en ce qui
concerne les machines de préparation culinaire.

En ce qui concerne la sécurité, la machine est conforme
a la législation européenne applicable et, dans le respect
de I'environnement, a la derniere Iégislation européenne en
matiére de F-gaz.

Par rapport au modele précédent, le systeme
thermodynamique a été mis a niveau, augmentant ainsi la
puissance du systéme de ventilation du condenseur.

© 45x73x105 cm
. T6Kg
220V-240V 50Hz/1 - 1300W

Production

3 Kg (4l) Ciclo
12 Kg (16l) - Ora
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PROFESSIONAL CLASS

Un nouveau bijou est né chez Nemox! Gelato 15K Crea.
Gelato 15K Crea est une turbine avec systeme de
conservation de la creme glacée capable de répondre aux
besoins d’un restaurant ou un glacier.

Gelato 15K Crea est compacte tout en offrant une capacité
d’'une machine beaucoup plus grande.

Gelato 15K Crea peut travailler 3 kg de mélange a une
température de 8° C avec un cycle moyen de 12 minutes.
La machine peut fonctionner en mode manuel ou 'opérateur
décide quand arréter le cycle de congélation, ou bien en
mode automatique.

La vitesse de la pale est réglable entre 60 et 130 tours
minute pour obtenir une structure idéale et le meilleur
foisonnement en fonction de la recette utilisée.

En mode automatique, I'opérateur a la possibilité de choisir
entre 4 programmes de fonctionnement:

*  Glace / sorbet: la glace atteint la densité typique de la
glace faite maison

*  Glace semi-douce: plus d’air est incorporé pour obtenir
un foisonnement plus important.

e Granité: Afin dobtenir les cristaux de glace
caractéristiques du granité, la pale de malaxage est
amenée a travailler en alternance.

*  Congélation rapide: en versant le mélange a une
température d’environ 80 ° C, par cycle de 10 minutes,
on porte le mélange a une température comprise entre
10 ° C et 5 ° C. Pendant ce cycle, la pale fonctionne
en alternance. A la fin du cycle de refroidissement,
la machine commence le cycle de conservation pour
maintenir la température du mélange dans la gamme
atteinte.

Conservation

A la fin du cycle programmé, déterminé soit par l'atteinte de
la densité soit aprés un certaine temps, la machine entre en
mode de conservation automatiquement.

L'opérateur peut choisir entre 4 cycles de conservation,
d’une préparation de consistance plus souple ou plus dure.
La Gelato 15K Crea grace a la technologie a un poids limité,
qui permet en déplacement aisé. Equipé de 4 roues dont
deux mobiles.

Le nettoyage est facilité par un systéme de vidange facile.
La carrosserie est entierement en acier inoxydable et la
machine est conforme a la réglementation NSF en ce qui
concerne les machines de préparation culinaire.

En ce qui concerne la sécurité, la machine est conforme
a la législation européenne applicable et, dans le respect
de I'environnement, a la derniére législation européenne en
matiére de F-gaz.

gelako I1SK

CcreqQ sere —

© 45x59,5¢105 cm
. T0Kg
220V-240V 50Hz/1 - 1300W

Production

3 Kg (4l) Ciclo
15 Kg (201) - Ora
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V- NEMOCX

PROFESSIONAL CLASS

4 Magic pro 100 I-Green
Bientot disponible

NEMOX Benelux - France

Rue Ardoncour 18

4633 Melen

Tel. 432 4 75 29 22 57

Fax +32(0)43.77.29.54
www.nemox-belgique.be

e-mail : contact@nemox-benelux.com

% MADE IN ITALY __

AcoMVGIRCSC £

Associazione Nazionale Costruttori
Macchine Arredamenti
b\ Attrezzature per Gelato

CERTIFIED ISO

9001:2008


http://www.nemox-belgique.be/

